
Nos	
  menus 
Our	
  menus	
  

 
 
 
 

 
                                                     MENU VAPEUR                               12,00 € 

 
Potage de vermicelle au poulet (petit) 

Ou Salade de poulet au soja 
Ou Nems au porc 

 
……… 

 
Assortiment vapeur 

+ riz cantonnais 
ou riz nature 

 
……… 

 
Lychee 

Ou Nougat au sésame 
Ou café 

 
 

 
 
 
 
 

 
                                MENU GOURMETS GOURMANDS              12,00 € 

 
Potage de vermicelle au poulet (petit) 

Ou Salade de poulet au soja 
Ou Nems au porc 

 
……… 

 
PLAT DU JOUR 
+ riz cantonnais  

ou riz nature 
 

……… 
 

Lychee 
Ou Nougat au sésame 

Ou café 
 

 
 



Nos	
  spécialités 
Our	
  specialities	
  

	
  
 

 S1 Salade vietnamienne au poulet……………………………………………………….  7,00 € 
  Chicken salad in vietnamese style    

 S2 Salade de vermicelles de riz au bœuf et aux nems (Bô BunTchaï Yoh)…………  8,80 € 
  Rice vermicelli beef salad with deep fried egg rolls 

 
 
 
 

   

 S2B Bô Boung crevettes…………..………………………………………………………..  9,80 € 
  Rice vermicelli schrimps salad  

 
 
 
 

   

 S3 Soupe de vermicelles au poulet………………………………………………………  8,00 € 
  Vermicelli chicken soup    

 S4 Soupe de vermicelles aux crevettes………………………………………………….  9,00 € 
  Vermicelli shrimps soup    

 S5 Soupe de nouilles de riz au bœuf (Phô)……….…………………………………….  8,80 € 
  Rice noodles beef soup    

 S6 Soupe de nouilles de riz au porc haché et aux crevettes (Phô Pnom Penh)...….  8,80 € 
  Rice noodles soup with pork and shrimps    

 S7 Soupe de nouilles aux raviolis crevettes (Suicao minh)……………………….…..  8,80 € 
  Eggs noodles with shrimps balls soup    

 S8 Soupe de nouilles aux crevettes…………………………………..………………….  9,00 € 
  Eggs noodles with shrimps soup    

 S9 Nouilles de riz sautées au porc et cacahuètes (Phat Thaï mouh)………………..  8,80 € 
  Stir fried rice noodles with porc and peanuts in Thaï style    

 S10 Nouilles de riz sautées au poulet et cacahuètes (Phat Thaï kaï)……...………….  8,80 € 
  Stir fried rice noodles with chicken and peanuts in Thaï style    

 S11 Nouilles de riz sautées au bœuf et cacahètes (Phat Thaï neua)………………….  8,80 € 
  Stir fried rice noodles with beef and peanuts in Thaï style    

 S12 Nouilles de riz sautées aux crevettes et cacahuètes (Phat Thaï koung)…………  9,80 € 
  Stir fried rice noodles with beef and peanuts in Thaï style    

 S13 Nouilles de riz sautées au porc et légumes (ladna mouh)…………………………  9,80 € 
  Stir fried rice noodles with porc and vegetables    

 S14 Nouilles de riz sautées au poulet et légumes (ladna kaï)………………………….  9,80 € 
  Stir fried rice noodles with chicken and vegetables    

 S15 Nouilles de riz sautées au bœuf et légumes (ladna neua)………………………...  9,80 € 
  Stir fried rice noodles with beef and vegetables    

 S16 Nouilles de riz sautées aux crevettes et légumes (ladna koung)…………………  10,80 € 
  Stir fried rice noodles with shrimps and vegetables    

 S17 Riz sauté au poulet (Krao phat kaï)…………………………………………………..  8,80 € 
  Stir fried rice with chicken    

 S18 Riz sauté au porc (Krao phat mouh)…………………………………………………  8,80 € 
  Stir fried rice with pork    

 S19 Riz sauté au bœuf (Krao phat neua)…………………………………………………  8,80 € 
  Stir fried rice with beef    

 S20 Riz sauté aux crevettes (Krao phat koung)………………………………………….  9,80 € 
  Stir fried rice with shrimps    



 S21 Assiette garnie de brochettes de poulet citronnelle (Riz nature ou cantonnais)...  9,00 € 
  Grilled chicken with lemon grass in skewer (steam rice or cantonese rice)    

 S22 Riz au poulet sauté au basilic (Krao phat kaï Boualapra)………………………….  9,80 € 
  Stir fried rice with chicken and basil leaves    

 S23 Riz au porc sauté au basilic (Krao phat mouh Boualapra)………………………...  9,80 € 
  Stir fried rice with pork and basil leaves    

 S24 Riz au bœuf sauté au basilic (Krao phat ngoi Boualapra)…………………………  9,80 € 
  Stir fried rice with beef and basil leaves    

 S25 Riz aux crevettes sautées au basilic  (Krao phat koung Boualapra)……………..  10,80 € 
  Stir fried rice with shrimps and basil leaves    

  
 
 
 

Potages	
  (petit)	
  
Soups	
  (small)	
  

	
  
1 Potage de vermicelles au poulet………………………………………………………….  4,50 € 
 Vermicelli chicken soup    

2 Potage au bœuf……………………………………………………………  4,50 € 
 Beef balls soup    

3 Potage de raviolis aux crevettes………………………………………………………….  4,50 € 
 Shrimps balls soup    

4 Potage pékinois…………………………………………………………………………….  4,50 € 
 Hot and sour soup in chinese style    

5 Potage de crevettes au tamarin et à la citronnelle (Tom yam koung)………………..  5,50 € 
 Hot and sour soup in Thaï style    

6 Potage de poulet au tamarin et à la citronnelle (Tom yam kaï)……………………….  5,20 € 
 Hot and sour soup in Thaï style    

   
	
  
	
  
	
  

Hors	
  d’œuvre 
First	
  course	
  

 

11 Nems au porc (3 pièces)…………………………………………………………………….  4,50 € 
 Deep fried imperial pork rolls (3 pieces)    

11B Nems végétariens (3 pièces)……………..………………………………………………...  4,50 € 
 Deep fried vegetarian rolls (3 pieces)    

12 Rouleau de printemps aux crevettes (frais)……………………………………………….  3,80 € 
 Spring roll with shrimps (fresh)    

13 Samoussa végétarien au curry…………….……………………………………….……...  4,50 € 
 Deep fried vegetarian curry samoussa     

64 Beignets de crevettes………..…………….………………………………………...……...  8,00 € 
 Deep fried schrimps     

25 Saucisse de porc aux épices et au piment doux……………….………………...………  6,80 € 
 Spicy pork saussages 

 
 
 

   



14B Salade de porc aux piments doux et à la citronnelle (Lab mouh)………….…………  7,80 € 
 Spicy pork salad 

 
 
 

   

15 Salade de bœuf grillé aux piments doux et à la citronnelle (Lab ngoi)………………  7,80 € 
 Grilled beef spicy salad    

15B Salade de crevettes aux piments doux et à la citronnelle (Yam koung)………….….  8,00 € 
 Spicy shrimp salad    

16 Salade de soja au poulet et cacahuètes………………………………………………..  4,50 € 
 Beansprout salad with chicken and peanuts    

16B Salade de calamars aux piments doux………………….………………………………  7,80 € 
 Spicy squid salad    

17 Salade de vermicelles au poulet (Yam kaï woune séne)……………….……………..  7,50 € 
 Vermicelli chicken spicy salad    

17B Salade de papaye verte maison aux piments doux (selon saison)……………….….  7,50 € 
 Spicy green papaya salad (according to season)    

18 Raviolis croustillants aux crevettes (3)……….…………….……..…………………….  4,80 € 
 Deep fried schrimps (3)    

19 Rouleaux de crevettes frits (koung sabay)………………………………………………  6,00 € 
 Deep-fried shrimps wrapped in spring rolls 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   

19B Balotines de crevettes croustillantes (quatre trésors)………………………………….  6,00 € 
 Crispy shrimps    

20 Assortiment chaud (pour 2 personnes)………………………………………………….  13,80 € 
 Warm assortiment (for 2 persons)    

    
 
 

Spécialités	
  à	
  la	
  vapeur 
Steamed	
  specialities	
  

 

71 Crêpes de riz au porc et aux champignons noirs (Banh cun)…………………………  5,50 € 
 Vietnamese crepe with pork and black mushrooms    

81 Raviolis aux crevettes (Hacao)…………………………………………………………...  4,50 € 
 Steamed shrimps balls    

82 Bouchées aux crevettes (Hamaï)………………………………………………………...  4,50 € 
 Steamed shrimps meatballs    

83 Bouchées au bœuf (Ngao maï)…………………………………………………………..  4,50 € 
 Steamed beef balls    

84 Raviolis pékinois (Tgiao Tgieu)…………………………………………………………...  6,00 € 
 Steamed  meatballs in beijing style     

85 Croissants farcis (Fan kô)…………………………………………………………………  4,50 € 
 Steamed small croissants    

86 Brioche au porc………………………………………….…………………………………  4,50 € 
 Steamed porK brioche    

 



 
 
 

Porc 
Pork	
  
	
  

21 Porc sauté au soja et aux pousses de bambou………………………………………...  7,00 € 
 Stir fried pork with beansprouts and bamboo shoots    

22 Porc au curry………………………………………………………………………………..  7,00 € 
 Stir fried pork dressed in curry sauce    

23 Porc au basilic………………………………………………………………………………  7,00 € 
 Stir fried pork with basil leaves    

24 Porc au gingembre frais…………………………………………………………………...  7,00 € 
 Stir fried pork with fresh ginger    

26 Travers de porc à l’ail et au poivre……………………….………………………………  8,50 € 
 Ribs with garlic and pepper    

   
 
 
 

Poulet 
Chicken	
  

 

31 Poulet sauté au soja et aux pousses de bambou………………………………………  7,00 € 
 Stir fried chicken with beansprouts and bamboo shoots    

32 Poulet au curry……………………………………………………………………………..  7,00 € 
 Stir fried chicken dressed in curry sauce    

33 Poulet au basilic……………………………………………………………………………  7,00 € 
 Str fried chicken with basil leaves    

34 Poulet au gingembre frais…………………………………………………………………  7,00 € 
 Stir fried chicken with fresh ginger    

35 Poulet à la citronnelle……………………………………………………………………...  7,00 € 
 Stir fried chicken with citronella leaves    

36 Poulet aux champignons noirs……………………………………………………………  7,00 € 
 Stir fried chicken with black mushrooms    

37 Poulet à l’ananas…………………………………………………………………………...  7,00 € 
 Stir fried chicken with pineapple    

38 Poulet aux piments doux et au lait de coco (keng phet kaï)…………………marmite  9,50 € 
 Stir fried chicken with chili and coconut milk    

39B Poulet à la vapeur cuit dans la feuille de bananier (Mok kaï)…………………………  8,80 € 
 Chicken steamed in banana leaves    

40 Croustillant de poulet aux 5 parfums…………………………………………………….  8,50 € 
 Crispy chicken in chinese sauce    

 
   



 
 
 
 
 

Canard 
Duck	
  

 

75 Filet de canard aux 5 parfums….…………………………………………………………  10,80 € 
 Stir fried duck  dressed in 5 spices sauce    

76 Filet de canard à la sauce citron..………………………………………………………..  10,80 € 
 Stir fried duck dressed in lemon sauce    

   
 
 
 
 
 
 

 

Bœuf	
   
Beef	
  

 

41 Bœuf au curry………………………………………………………………………………  7,50 € 
 Stir fried beef dressed in curry sauce    

42 Bœuf au basilic……………………………………………………………………………..  7,50 € 
 Stir fried beef with basil leaves    

43 Bœuf au gingembre frais………………………………………………………………….  7,50 € 
 Stir fried beef with fresh ginger    

44 Bœuf à la citronnelle……………………………………………………………………….  7,50 € 
 Stir fried beef with citronella leaves    

46 Bœuf aux oignons………………………………………………………………………….  7,50 € 
 Stir fried beef with fresh onions    

47 Bœuf aux piments doux et au lait de coco (keng phet neua)………………..marmite  9,80 € 
 Stir fried beef with chili and coconut milk    

  



  
 
 
 

	
  
Fruits	
  de	
  mer 

Seafood	
  
 

61 Crevettes au basilic………………………………………………………………………..  9,50 € 
 Stir fried shrimps with basil leaves    

62 Crevettes à la sauce aux piments doux………………….………………….………….  9,50 € 
 Stir fried shrimps dressed in spicy sauce    

63 Crevettes aux légumes…………………………………………………………………….  9,50 € 
 Stir fried shrimps with vegetables    

65 Crevettes sautées à l’ail et au poivre…………………………………………………….  9,80 € 
 Stir fried shrimps dressed in garlic and pepper sauce    

66 Calamars sautés au basilic………………………………………………………………  8,50 € 
 Stir fried squids with basil leaves 

 
   

67 Calamars sautés à la sauce piquante.…………………………………………………  8,50 € 
 Stir fried squids dressed in spicy sauce 

 
   

68 Calamars sautés à l’ail et au poivre….…………………………………………………  9,00 € 
 Stir fried squids with garlic and pepper 

 
   

 
 
 
 
 
 

Poisson 
Fish	
  	
  

 

51 Poisson à la sauce maison………………………………………………………………..  9,00 € 
 Stir fried fish dressed in soya sauce    

52 Poisson aux piments doux………………………………………………………………...  9,00 € 
 Stir fried fish dressed in spicy sauce    

53 Poisson à la sauce aigre-douce…………………………………………………………..  9,00 € 
 Stir fried fish dressed in sweet and sour sauce    

54 Poisson à la vapeur cuit dans la feuille de bananier (Mok pah)………………………  9,00 € 
 Steamed fish in banana leaf    

 



 

Accompagnement 
Accompaniment	
  

 

91 Germes de soja sautées…………………………………………………………………..  6,00 € 
 Stir fried beansprouts    

92 Légumes sautés……………………………………………………………………………  6,80 € 
 Stir fried mixed vegetables    

93 Champignons chinois sautés……………………………………………………………..  6,80 € 
 Stir fried chinese mushrooms    

94 Liseron d’eau sauté (Phakbon) ou légumes verts de saison……………………….....  7,50 € 
 Stir fried water bindweed    

101 Riz nature parfumé (bol)…………………………………………………………………..  1,90 € 
 Steam rice    

102 Riz cantonnais (œuf, jambon, petits pois, …)…………………………………………..  3,80 € 
 Stir fried rice in cantonese style    

103 Nouilles sautées végétarien………………………………….…………………………..  5,80 € 
 Stir fried vegetarian noodles    

104 Riz gluant (Caô niaô)………………………………………………………………………  3,00 € 
 Sticky rice    

  
 

Dessert 
Desert	
  

 

111 Perles de coco (2)……………………………………………………………………………  3,90 € 
 Coconut balls (2)    

112 Nougat aux sésames………………………………………………………………………..  3,50 € 
 Chinese nougat    

113 Confit de gingembre…………………………………………………………………………  3,50 € 
 Crystallized ginger    

114 Lychees au sirop……………………………………………………………………………..  3,50 € 
 Lychees in syrup    

115 Flan thaï……………………………………………………………………………………….  3,90 € 
 Blank in thaï style    

116 Mangue fraîche (Selon saison)……………………………………………………………..  6,50 € 
 Fresh mango (According to season)    

117 Glace (3 boules)……………………………………………………………………………...  4,20 € 
 Icecream (3 balls)    

118 Beignet de banane…………………………………………………………………………..  4,20 € 
 Banana fritter    

118b Beignet de banane flambé avec le rhum ou l’alcool de riz………………………………  6,00 € 
 Banana fritter flamed with rhum or rice alcohol    

119 Ananas frais…………………………………………………..………………………………  5,00 € 
 Fresh pineapple    




